Notes :

Offre sur commande pour le 30 et 31 décembre 2024
Mise en bouche
QUANTITE PRODUITS

Pain surprise long 24 toasts PROMC
Jambon fumé, salami, saumon fumé, fromage ail et fines herbes

Feuilletés salés apéritif 21.90€ le plateau de 30 piéces
Bouchée escargot, mini pizza, quiche Lorraine, roulé jombon moutarde, mini flamm

Entrées

QUANTITE PRODUITS TARIFS

Coquille Saint-Jacques (140gr) 7.50€ piece

Saumon Bellevue (environ 10 personnes) 65.00€ piece
Nos plats a réchauffer

Couscous [Poulet, merguez, boulettes de beeuf, [égumes, semoule) 9.90€ portion

Baeckeoffe classique (Beeuf, porc, agneau, légumes) 9.90€ portion

11.90€ portion
12.90€ portion

9.90€ portion
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TARIFS
18.00€ piéce

Baeckeoffe aux 3poissons (Saumon, cabillaud, lotte)
Roti de veau aux girolles, spatzle

Choucroute royale (Choux, pommes de terre, viennoise,
saucisse @ cuire, échine fumée, poitrine fumée, quenelle de foie)

Supréme de pintade sauce foie gras, gratin de pommes de terre 13.90€ portion

Nos viandes a pierrades et fondues
NB PERS.  QUANTITE PRODUITS TARIFS

Veau pour pierrade 23.90€/kg
Beeuf pour pierrade 21.90€/kg
Filet de porc pour pierrade 12.90€/kg
Filet de canard pour pierrade 480l 21.90€/kg
Filet de dinde pour pierrade 13.90€/kg
Filet de poulet 13.90€/kg
Poitrine fumée pour pierrade 328l 9.00€/kg
Beeuf pour fondue Bourguignonne : coupé [ Jentier [ ] 21.90€/kg

Plateau raclette avec son fromage (mini 4 personnes
NB PERSONNES PRODUITS TARIFS
200gr charcuterie et 200gr de fromage par personne 10.50€/personne

Nos spécialité en croilte

QUANTITE PRODUITS TARIFS
Filet mignon en croGte (environ 1.2kg / 5 personnes) 9.90€/kg

Jambaon en croGte (environ 1.5kg / 5 personnes)

Tourte a la viande (&4-5 personnes)

Feuillantine de volaille aux légumes (environ 4 personnes) 10.90€/kg

Tourte de saumon et sa fondue de poireaux (environ 4 personnes) 23.90€/kg
Nos accompagnements

Buffet salade (carotte, céleri, coleslaw, pdtes, pommes de terre et taboulé)  3.00€/pers

3Ll 8.50€/kg
4delil 6.90€/kg
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Boucherie Zielinger
48A, rue Nationale - 57350 Stiring Wendel
Tel : 03 87 87 53 07 - www.boucherie-zielinger.fr

A REMETTRE AU PLUS TARD LE SAMEDI 28 DECEMBRE INCLUS !

Nous ne prenons pas de commande par mail, ni fax, ni sms.
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A RETIRER AU MAGASIN LE :

[ ] Lundi 30 décembre de 8h a 18h
[ ] Mardi 31 décembre de 8h a 17h

A RETIRER AU MARCHE LE :

[ ] Mardi 31 décembre a Saint-Avold de 8h a 12h
[ ] Mardi 31 décembre a Sarreguemines de 8h a 12h

Offre sur commande UNIQUEMENT le 31 décembre 2024

Nos plats chaud a retirer le 31/12 a 17h au magasin

QUANTITE PRODUITS TARIFS
Jambon sans os cuit au miel (entre 5 et 7 kilos) Selon disponibilités 12.00€/kg
Jambon sans os fagon broche (entre 5 et 7 kilos) Selon disponibilités 11.00€/kg

Nos accompagnements

QUANTITE PRODUITS TARIFS
Buffet salade (carotte, céleri, coleslaw, pates, pommes de terre et taboulé) 3.00€/pers
Gratin de pommes de terre 3.00€/personne
Poélée de légumes 3.00€/personne

Buffet du Nouvel An

A partir de 4 personnes
Uniquement le 31 décembre

Macaron au foie gras et pommes fondantes, paté en crolite de saumon,
crevettes, truite fumée, verrine de nouvel an, jambon facon broche,
terrine forestiére aux girolles, jambon Serrano, salami truffe,
salami parmesan, jambon de dinde persillé, pdté en cro(ite, rosbeef,
filet de porc facon paysan, opéra de foie gras.

Salade de riz, salade de céleri, salade de carottes et macédoine de [égumes.

) 2025

QUANTITE  TARIF

19.90 € / personne

Toute ['équipe de la Boucherie Zielinger vous souhaite de passer un
agréable réveillon de la Saint-Sylvestre et sera heureuse de vous
accueillir dés le 3 janvier 2025 pour cette nouvelle année.



